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La tendencia parece imparable. La denominada generación Z, esa nacida entre 
mediados de la década de 1990 y mediados de la década de 2010, no quiere 
beber alcohol. Al menos en el Reino Unido.
En realidad, un 40% ha limitado su consumo, mientras que una cuarta parte no 
bebe nada. Nada. 
Eso es lo que se desprende de un estudio publicado recientemente en la revista 
científica “Nature Mental Health”, que desvela además que los jóvenes de entre 
16 y 24 años dan prioridad a su salud y asocian el alcohol con términos negati-
vos como la ansiedad, la vulnerabilidad y la pérdida de control. 
Entre otras cosas, el mencionado estudio vincula esa actitud con una menor 
socialización, derivada de la expansión de las nuevas formas de comunicación 
digitales, así como con los posibles daños que determinadas fotografías publi-
cadas en unas redes sociales que pueden replicarlas de manera viral podrían 
ocasionarles.
Todo esto después de que la tasa de consumo de alcohol en aquel país alcan-
zara su punto álgido en 2004, cuando el conocido como “peak booze” (pico de 
alcohol) elevaba las cifras a 9,5 litros por persona y año. Y es que aquellos tiem-
pos ya pasaron, pues ahora las ventas de bebidas sin o con bajo contenido en 
alcohol se sitúan en torno a los 255 millones de libras (algo más de 300 millo-
nes de euros) y se espera que alcancen los 432 millones de libras en 2027 (más 
de 513 millones de euros). 
Esta situación está afectando a los pubs, cuyo número se ha reducido en una 
cuarta parte desde el año 2000.
El vino tampoco sale indemne y tan solo el Prosecco y el rosado han consegui-
do incrementar su consumo.
Los expertos también observan cada año un mayor seguimiento del denomina-
do “Dry January” o “Enero seco”, una forma de vida que consiste en no beber 
nada de alcohol durante el primer mes del año para que el organismo pueda re-
cuperarse de los excesos navideños. 
A esto se suma el hecho de que el Gobierno británico siga insistiendo en con-
trolar todavía más la comercialización de alcohol, llegando incluso al punto de 
retirarlo de los escaparates de las tiendas especializadas. 
Los niveles de restricción no se igualan aún a los del tabaco, cuya venta se pro-
hibirá indefinidamente entre los nacidos después del 1 de enero de 2009 con 
una ley que entrará en vigor el 1 de enero de 2027, aunque ya hay quien apun-
ta a que el alcohol será el siguiente. 
Con todos estos datos, parece que el turismo de borrachera en zonas como 
Salou, Benidorm o Magaluf, donde los británicos no consumen precisamente 
vino, podrían tener los días contados. 
En cualquier caso, nuestro sector deberá adaptarse cuanto antes a esta nueva 
manera de entender la vida, ofreciendo otro tipo de productos más acordes a 
la nueva demanda. Si no lo hace ya, quizás sea demasiado tarde en un futuro.

Una Generación Z desalcoholizada
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La subida del precio del vino afecta al comercio mundial

El comercio internacional de vino se vio muy afectado el año pasado por la subida 
de los precios. Según los datos de la Organización Internacional de la Viña y el Vino 
(OIV), el volumen total de vino exportado cayó a 99,3 millones de hectolitros (-6,3% 
respecto a 2022) y el valor de esas exportaciones también bajó, aunque en menor 
medida (-4,7%; 36.000 millones de euros); de hecho, la facturación fue la segunda 
más alta registrada (por detrás de la de 2022). El precio medio del litro de vino ex-
portado alcanzó un máximo histórico de 3,62 euros por litro (+2%).
España fue el segundo exportador mundial en volumen (20,8 millones de hectolitros; 
-2,9% respecto a 2022) por detrás de Italia (21,4 millones; -1%) y por delante de Fran-
cia (12,7 millones; -5,8%). Sin embargo, en valor Francia mantuvo la primera posición 
(11.937 millones de euros; -2,8%), seguido de Italia (7.735 millones; -0,8%) y España 
(2.910 millones de euros; -3,2%).
La organización ha destacado que la producción mundial de vino también fue el año 
pasado históricamente baja. Estima que se situó en 237 millones de hectolitros, casi 
un 10% menos que en 2022 y la más corta desde 1961. Las condiciones climáticas 
extremas y las enfermedades generalizadas afectaron gravemente a muchos viñe-
dos de todo el mundo.

Redacción

Eugenia Rubio

El consumo mundial de vino se habría situado 
en 221 millones de hectolitros en 2023, según 
las estimaciones de la Organización Mundial de 
la Viña y el Vino (OIV). De confirmarse ese volu-
men, supondría una caída del 2,6% respecto a la 
ya corta cifra del año anterior y sería la más baja 
desde 1996. El repunte de los costes de produc-
ción y distribución, impulsado por las presiones 
inflacionistas, provocó un aumento de los pre-
cios del vino al consumidor, que ya afrontaba 
una disminución de su poder adquisitivo.
De acuerdo con los datos de la OIV, el consumo 
mundial de vino está a la baja desde 2018. En 
2021, con la relajación de las restricciones deri-
vadas de la pandemia de la Covid-19, se registró 
un repunte. Sin embargo, en 2022, las tensiones 
geopolíticas, en particular el conflicto en Ucrania, 
y las posteriores crisis energéticas, junto con las 
interrupciones de la cadena de suministro mun-

dial, dieron lugar a un aumento de los costes de 
producción y distribución, que a su vez provoca-
ron una subida significativa de los precios para 
los consumidores, lo que frenó la demanda glo-
bal. Ese contexto se mantuvo el año pasado, lo 
que dio lugar a una nueva caída del consumo.
Sin embargo, la evolución del consumo no fue la 
misma en todos los países. En España, por ejem-
plo, se registró un ligero incremento del 1,7%, 
con lo que se elevó a 9,8 millones de hectolitros 
frente a los 9,6 millones del año anterior (aunque 
no se recuperaron los 10,3 millones de 2021). 
También aumentó en Rusia (+3%; 8,6 millones de 
hectolitros) o en Brasil (+11,6%; 4 millones). Por 
el contrario, disminuyó en los principales países 
consumidores: Estados Unidos (-3%; 33,3 millo-
nes de hectolitros), Francia (-2,4%; 24,4 millones), 
Italia (-2,5%; 21,8 millones), Alemania (-1,6%; 19,1 
millones) y el Reino Unido (-2,9%; 12,8 millones).

El consumo mundial de 2023, en su nivel más bajo en casi 30 años
Eugenia Rubio

La Agencia de Información y Control Alimentarios (AICA) 
impuso 96 sanciones en el sector vitivinícola por incum-
plimientos de la Ley de la Cadena Alimentaria en 2023. De 
hecho, este sector fue el segundo con mayor número de in-
fracciones con sanción el año pasado, por detrás del hor-
tofrutícola (165), de un total de 382 sanciones impuestas.
De acuerdo con el informe de actividad del organismo, de 
las sanciones impuestas a empresas del sector vitiviní-
cola, 42 se debieron al incumplimiento de los plazos de 
pago, sobre todo por parte de la industria (31) y de los 
mayoristas (10), y 25 fueron por no incluir en los contratos 

todos los elementos exigidos por la ley (24 se aplicaron 
a la industria y 1 a un mayorista). Además, hubo 13 san-
ciones por ausencia de contrato (12 a la industria y 1 a un 
mayorista), 12 por modificaciones unilaterales de los con-
tratos no pactadas (todas ellas a industriales del sector) 
y 4 por no suministrar la información requerida (aplicadas 
también a industriales).
Desde que la AICA inició su actividad inspectora en 2014, 
el número de infracciones con sanción en el sector vitivíni-
cola ha sido de 554, la mayoría por incumplimiento de los 
plazos de pago por parte de la industria (338).

Casi 100 sanciones por incumplimentos de la Ley de la Cadena en 2023
Eugenia Rubio
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Menos exigencias para los ecorregímenes de cubiertas en viñedo
Eugenia Rubio
Entre las medidas prometidas por el Ministerio de Agri-
cultura al sector agrario, tras las movilizaciones de los 
primeros meses del año, figura una flexibilización de los 
requisitos para acceder a las ayudas de los ecorregíme-
nes de cubiertas en cultivos leñosos, que todavía no se 
ha aprobado.
En concreto, de acuerdo con el compromiso del Minis-
terio, se permitirán en todas las cubiertas tratamientos 
fitosanitarios puntuales por inversiones de flora y la po-
sibilidad del manejo mediante ganado. Se posibilita tam-
bién la combinación de cubiertas vegetales e inertes. 
Además, en las cubiertas que se establezcan en super-
ficies de secano, se autorizarán labores superficiales 
poco profundas de mantenimiento a partir del mes de 
abril y hasta el mes de septiembre, ambos inclusive, y 
se suprime el periodo obligatorio en el que la cubierta 
debe permanecer viva. Se permitirá igualmente percibir 
la ayuda en toda la superficie, estableciendo la cubierta 
únicamente en calles alternas. 
Adicionalmente, para superficies en secano en las Islas 
Baleares o en comarcas cuya pluviometría media dece-
nal sea igual o menor a 400 mm, las cubiertas se podrán 
establecer en el 50% del conjunto de la superficie, ya sea 
en calles alternas o de otra forma, y la ayuda se percibirá 
por toda la superficie.
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Una tesis logra vinos con menor grado alcohólico 
y misma calidad sensorial
La clave es la selección de levaduras mediante evolución dirigida

La investigadora Andrea Martín ha seleccionado, median-
te evolución dirigida, cepas de levadura Saccharomyces 
cerevisiae capaces de provocar una fermentación aeróbica 
de la uva con escasa producción de ácido acético, a la vez 
que se reduce la transformación de azúcares en alcohol. 
Se obtienen así vinos con entre un 2 y un 4% menos de 
alcohol, sin afectar a su calidad sensorial.
La tesis, titulada "Estrategias de uso de Saccharomyces 
cerevisiae en fermentaciones aeróbicas", ha sido desarro-
llada en el Instituto de Ciencias de la Vid y el Vino (ICVV: 
Gobierno de La Rioja, CSIC y UR), bajo la tutela académi-
ca del Departamento de Agricultura y Alimentación de 
la Universidad de La Rioja y, con ella, Andrea Martín ha 
obtenido la calificación de sobresaliente "cum laude" con 
mención internacional. Se estima que desde 1980 los 

vinos comerciales han aumentado su contenido alcohóli-
co en un 1% cada década debido al cambio climático. Para 
solventar este problema, la investigadora se ha centrado 
en la principal levadura responsable de la fermentación del 
vino, la Saccharomyces cerevisiae. A lo largo de esta tesis, 
señala la doctora Martín, “hemos explorado la diversidad 
natural de la Saccharomyces cerevisiae en busca de cepas 
con una menor producción en ácido acético, identificando 
posibles candidatas para su aplicación industrial y hemos 
puesto a punto el proceso de aireación para una cepa 
seleccionada”. Han estudiado también el uso complemen-
tario de otras levaduras alternativas (como M. pulcherri-
ma) que ayuden a consumir parte del oxígeno.

Cerca de 50.000 hectáreas de viñedo pasaron a regadío en una década
Eugenia Rubio

La superficie de viñedo se redujo en España en 
un 2% entre los años 2012 y 2022, pasando de 
967.055 a 948.024. Sin embargo, lo más desta-
cable de la evolución del viñedo en ese período 
fue la transformación de superficies vitiviníco-
las de secano a regadío.
Un informe del Ministerio de Agricultura sobre 
la evolución de la superficie de cultivos leñosos 
entre esos años da cuenta de un incremento sig-
nificativo del regadío (+19%; +63.211 hectáreas, 
hasta un total de 397.452 hectáreas), sobre todo 
en Castilla-La Mancha y Extremadura, y una dis-

minución también importante del secano (-13%; 
-82.243 hectáreas, hasta 550.572 hectáreas). En 
2022, cerca del 13% (49.900 hectáreas) de la su-
perficie de viñedo de regadío era superficie trans-
formada a partir de viñedo de secano de 2012.
Asimismo, casi un 12% del viñedo de regadío 
vino de la transformación de tierras que en 2012 
eran de cereales y barbecho. En su conjunto, la 
conversión de superficie del grupo de cereales 
y barbecho a viñedo entre los años de 2012 a 
2020 alcanza las 97.900 hectáreas entre seca-
no y regadío.

El Gobierno ha aprobado un Real Decre-
to que introduce algunos cambios en la 
Intervención Sectorial Vitivinícola (ISV), 
principalmente en la medida de ayudas a 
la vendimia en verde. Lo más destacable 
es que, a la hora de calcular la compensa-
ción económica, se podrán evitar los años 
en los que se dieran circunstancias excep-
cionales que condicionaran los ingresos de 
los productores.
La normativa vigente hasta ahora estable-
cía que “la compensación por la pérdida de 
ingresos consistirá en una compensación 
económica del 50% de la pérdida de ingre-
sos debida a la ejecución de la cosecha en 
verde en la parcela para la cual se solicita 
la ayuda. La pérdida de ingresos se calcu-
lará como el precio medio de la uva de las 

tres últimas campañas en la parcela objeto 
de la ayuda multiplicado por el rendimiento 
medio de dicha parcela en las tres últimas 
campañas de las que se dispongan datos”. 
La modificación introducida permite no te-
ner en cuenta las campañas en las que se 
dieran circunstancias excepcionales “que 
condicionaran de manera muy sensible los 
rendimientos y/o los precios percibidos por 
los productores”; en ese caso, se tomarán 
como referencia para el cálculo las cam-
pañas inmediatamente anteriores. Las co-
munidades autónomas deberán especificar 
esas excepciones y justificarlas. Por otro 
lado, las comunidades podrán incorporar 
criterios de prioridad para la concesión de 
estas ayudas adicionales a los establecidos 
en el Real Decreto que las regula. 

Cambios en la compensación por vendimia en verde
Eugenia Rubio
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El WSET Level 4 Diploma In Wines podrá realizarse en España

La titulación más importante del Wine & Spirit 
Education Trust (WSET) se podrá cursar a partir 
de octubre de este año en España en The Wine 
Studio. El WSET es el proveedor de formación de 
referencia internacional en el sector del vino y el 
L4 Diploma es su nivel más avanzado.
WSET L4 es un curso de dos años de duración 
como mínimo, realizado en inglés, que prepara 
a los profesionales en todos los aspectos rele-
vantes de la industria del vino: su producción, 
comercialización y el conocimiento exhaustivo 
de todos los vinos del mundo (espumosos, gene-
rosos y vinos tranquilos del mundo, incluyendo 
los clásicos, el Nuevo Mundo y el “Nuevo” Nuevo 
Mundo). A lo largo del curso los alumnos catarán 
alrededor de 200 vinos que ilustrarán el estado 
actual del sector internacional del vino, al tiempo 
que adquieren la herramienta más potente de la 
titulación: una sistemática de cata enfocada a un 
análisis de la calidad de los vinos.
El hecho de que el diploma pueda estudiarse en 
España es un logro, pues hasta ahora los alum-
nos españoles sólo podían estudiar online o en 
el extranjero.

La titulación más avanzada del WSET se impartirá por primera vez a través de The Wine Studio
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Un reserva del 91 continuará su 
crianza en el Instituto Cervantes
Es un homenaje a la cultura del vino

Rioja volverá a tener un papel protagonista en la próxi-
ma edición de los Premios Goya, uno de los eventos cul-
turales más relevantes y prestigiosos del país, tras la re-
novación del acuerdo firmado entre la Academia de las 
Artes y las Ciencias Cinematográficas de España (AAC-
CE) y el Consejo Regulador de la Denominación de Ori-
gen Calificada. Fruto de la alianza, Rioja será nuevamen-
te el vino oficial y exclusivo del evento en su 39ª edición.
El momento álgido del patrocinio será la ceremonia de 
entrega de los galardones el próximo 8 de febrero de 
2025 que, según anunciaba la Academia, tendrá lugar 
en el palacio de Exposiciones y Congresos de Granada. 
Además, los vinos de la DOCa podrán degustarse en el 
acto social programado unas semanas antes de la cere-
monia y, a modo de antesala de la entrega de premios, 
reunirá a nominados, académicos y patrocinadores. Los 
asistentes podrán disfrutar de una enorme diversidad de 
vinos: tintos, blancos, rosados y espumosos de Rioja. El 
apoyo a una de las mayores fiestas culturales y de ma-
yor impacto mediático del país supone para la DOCa Rio-
ja una gran visibilidad nacional e internacional: la pasa-
da edición, la ceremonia de entrega de los Premios su-
peró los 2,4 millones de espectadores, registrando una 
cuota de pantalla del 23,4%.

El director del Instituto Cervantes, Luis Gar-
cía Montero, y el presidente de la FEV, Pe-
dro Ferrer, renovaban recientemente el le-
gado a la cultura del vino que desde el año 
2018 permanece en la Caja de las Letras de 
la sede del Cervantes en Madrid.
En esta ocasión, se ha depositado un vino 
reserva de 1991, año de fundación del Ins-
tituto Cervantes, para que continúe enve-
jeciendo en la caja nº 1458 que lleva por 
nombre “Oda al vino”, en referencia al ma-
nuscrito original de la obra de Pablo Neru-
da que se introdujo coincidiendo con el 40º 
aniversario de la FEV y gracias también a 
la colaboración con la Fundación Vivanco.
El vino, cedido por la bodega Marqués de 
Riscal en representación del conjunto de 
las bodegas de la FEV, cuenta con una eti-
queta conmemorativa precisamente de ese 
primer legado con el manuscrito de Neru-
da, y está prevista su apertura en el año 
2041, coincidiendo con el 50 aniversario 
del propio Instituto Cervantes.

Rioja será el vino oficial de 
los Premios Goya en su 39 edición
La gran noche del cine español tendrá lugar el 8 de febrero de 
2025 en Granada

Heladas y granizos ponen en peligro la viabilidad de la cosecha
Según datos de Agroseguro, son más de 18.000 hectáreas las afectadas, 
principalmente en Ribera del Duero, Rueda y Rioja 

Las bajas temperaturas registradas esta primavera 
han causado numerosos siniestros por helada y gra-
nizo, en un momento del ciclo de la vid muy delicado, 
lo que pone en peligro la viabilidad de esta cosecha, 
ya de por sí muy complicada debido a la sequía. Las 
heladas primaverales, que vienen siendo habituales 
en los últimos años, son especialmente dañinas para 
el viñedo en este momento, debido al estado fenoló-
gico en el que ya se encuentra la vid en estas fechas, 
ya que se suma al daño en los brotes verdes las he-
ridas en la vid, que son un caldo de cultivo para las 
enfermedades.

El riesgo de helada- informa Agroseguro- "está in-
cluido entre las coberturas del seguro de uva de vino 
en todas las modalidades que se suscriben durante 
el otoño, así como en el módulo P con helada, cuya 
contratación se realiza a comienzos de la primavera. 
Ambas opciones son mayoritarias entre el sector vi-
ticultor y, por tanto, los siniestros registrados en los 
últimos días contarán con la cobertura del sistema 
español de Seguros Agrarios Combinados".
En Castilla y León, Agroseguro ha recibido hasta el 
momento partes de siniestro que suman 7.579 hec-
táreas en total, especialmente de viñedos de Ribera 
del Duero y Rueda. Los daños son generalizados en 
ambas zonas e incluyen explotaciones de numerosos 
términos municipales.
Así, por ejemplo, cabe destacar el caso de Gumiel de 
Mercado, población en la que los daños afectan al 
80% de sus bodegas aproximadamente. Finalmente 
y pese a la solicitud de su ayuntamiento, no será de-
clarada Zona Catastrófica tras el granizo del pasado 
21 de mayo, aunque sí que se intentarán pedir bonifi-
caciones fiscales para los agricultores afectados, que 
suman a este granizo la helada del 25 de abril, que 
también les afectó sobremanera.
En el caso de La Rioja, la superficie siniestrada se eleva 
a 4.367 hectáreas de viñedo. Además, Álava también 
registra daños en otras 1.186 hectáreas aseguradas.
En Castilla-La Mancha, aunque se han registrado da-
ños puntuales en todas las zonas productoras, los si-
niestros más importantes se concentran en Cuenca y 
Albacete. En total, Agroseguro ya ha recibido partes 
de siniestro que suman 2.918 hectáreas de viñedo.
Aunque estas son las zonas más afectadas, también 
hay siniestros puntuales en explotaciones vitiviníco-
las de otras zonas productoras.
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X  Mostra De Vins Menorca
Menorca se convierte en la capital del vino, reuniendo 115 bodegas en una edición récord

El pasado 8 de abril, Menorca se convirtió por un día en la capital del vino 
con la celebración de la décima edición de la Mostra De Vins Menorca, una 
cita que es un gran escaparate de novedades del mundo vitivinícola, con la 
participación de 115 bodegas repartidas a lo largo de setenta y cinco mesas 
de presentación. 
Más de mil doscientas personas, entre restauradores y aficionados, pasa-
ron durante todo el día por el Club Marítimo de Mahón, lugar de celebración 
del evento, donde se dieron cita bodegueros, profesionales del sector de la 
restauración y foodies, que pudieron probar los más de 600 vinos que se 
presentaron, entre los que destacaron productos menos intervenidos, más 
naturales y también de proximidad, valorando especialmente aquellas bode-
gas con vinos ecológicos o muy respetuosos con el terroir. En este sentido, 
Menorca tuvo también como territorio la presencia destacada de seis bode-
gas que reflejaban el creciente interés por su producto. 
Cabe destacar la visita de sumilleres y restauradores, quienes intercambia-
ron conocimiento y sensaciones con los enólogos. "Menorca no es tierra de 
sumilleres pero las personas que están en sala hacen un esfuerzo por cono-
cer todos los vinos que ofrecen en sus cartas y esta Muestra es para ellos 
un momento excepcional de aprendizaje", explicaba Dani Box, propietario de 
De Vins Menorca y organizador de este evento, patrocinado por la Fundación 
Foment del Turisme.  Por último, en esta edición, el bodeguero Didier Belon-
drade se llevó el Premio De Vins Menorca 2024.



Noticias

10

XXX Certamen de Calidad Vinos DO Jumilla

El pasado viernes, 24 de mayo, guiada por la perio-
dista jumillana Lola Tomá, tuvo lugar en Jumilla la 
gala y entrega de la trigésima Edición del Certamen 
de Calidad Vinos DO Jumilla.
Esta edición especial contó con la participación de 
14 de los 18 catadores que han formado parte del 
jurado en estas jornadas de cata, entre ellos, el di-
rector de catas de Vivir el Vino, Raúl Serrano, quie-
nes por primera vez, participaron de la entrega de 
los premios.
Una de las sorpresas de la noche fue el nuevo trofeo 
del certamen, diseñado por Miguel Ángel Lozano y 
realizado por David Marín, artesano de acero y hie-
rro, ambos de Jumilla, consistente en una hoja de vid 
que irá cambiando cada año y cuyas hojas, con el 

paso del tiempo, formarán una cepa que simbolice el 
enraizamiento de la Monastrell en Jumilla.
En total, las 31 medallas se han distribuido entre 12 
bodegas, dejando 14 oros y 17 platas, además de las 
tres menciones para los vinos mejor puntuados del 
Certamen elaborados con Monastrell, y al mejor vino 
certificado como ecológico.
En el recuento final, Bodegas Luzón se alza con 5 ga-
lardones y una Mención; Bodegas Juan Gil, con 3 ga-
lardones y 2 menciones; Bodegas Alceño y Bodegas 
Bleda, con 4 vinos premiados; Bodega BSI y Esencia 
Wines Casa de la Ermita, con 3 premios; Bodegas 
Carchelo, Bodegas Delampa, Bodegas Silvano Gar-
cía, con 2 premios; y Bodegas Pío del Ramo, Bodegas 
San Dionisio y García Carrión 1890, con un premio.

Doce bodegas integran el palmarés mas repartido de los últimos años

MEJORES BLANCOS

ORO
Juan Gil Blanco 2023 - Juan Gil
Pino Doncel Blanco 2023 - Bleda

PLATA
Luzón Colección Blanco 2023 - Luzón
Lunático Blanco 2023 - Esencia Winesa
Betola The Cat Wine White 2023 - Pío del Ramo

MEJORES ROSADOS

PLATA
Silvano García Pink 2023 - Silvano García
Alceño Rosado 2023 - Alceño

MEJORES TINTOS JÓVENES 2023 Y 2022 
SIN CONTACTO CON MADERA

ORO
Pino Doncel Vintage 2023 - Bleda
Taus 2023 - Esencia Wines
Luzón Colección Monastrell Ecológico 2023 - Luzón

PLATA
Delampa 2023 - Delampa
Castillo de Jumilla Monastrell-Tempranillo 2023 - 
Bleda
Finca Luzón sin Sulfitos 2023 - Luzón

MENCIÓN ESPECIAL MONASTRELL
Luzón Colección Monastrell Ecológico 2023 - Luzón   

MEJORES TINTOS 2023 Y 2022 
EN CONTACTO CON MADERA

ORO
Juan Gil Etiqueta Amarilla 2023 - Juan Gil
Evol 2022 - Alceño

PLATA
Alceño Premium 50 Barricas Syrah 2023 - Alceño
Luzón Colección Roble 2023 - Luzón
Delampa Selección 2022 - Delampa

MENCIÓN ESPECIAL MONASTRELL
Juan Gil Etiqueta Amarilla 2023 - Juan Gil   

MEJORES TINTOS 2021 Y ANTERIORES 
EN CONTACTO CON MADERA

ORO
Casa de La Ermita Idílico 2021 - Esencia Wines
Juan Gil Plata Ecológico 2021 - Juan Gil
Gemina Selección Monastrell 2021 - BSI

PLATA
Carchelo Ciento80 2021 - Carchelo
Alceño Selección 2020 - Alceño

MEJORES CRIANZAS, RESERVAS 
Y GRANDES RESERVAS

ORO
Eya Crianza 2020 - Carchelo
Mainetes 12 Meses Monastrell Crianza 2020 - San 
Dionisio

PLATA
Sabatacha Crianza 2020 - BSI
Mayoral Crianza 2018 - García Carrión 1890

MEJORES DULCES

ORO
Amatus 2023 - Bleda
Lacrima Christi - BSI

PLATA
Silvano García Dulce 2019 - Silvano García

MENCIÓN ESPECIAL VINO ECOLÓGICO
Juan Gil Etiqueta Amarilla 2023 - Juan Gil   
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El hogar de la Chardonnay
Llegar a Señorío de Arínzano (DO Vino de Pago desde 
2007) es aterrizar en un entorno mágico, un oasis para el 
cultivo de la vid, como demuestra un pasado vinculado a 
la viña y el vino desde hace mil años. Situado en un valle 
glaciar, en Arínzano encontramos un microclima muy es-
pecial, gracias a una corriente de aire fresco del Atlánti-
co que atraviesa los últimos macizos de la Sierra de Urba-
sa, para precipitarse por el río hasta las laderas de la fin-
ca. En este anfiteatro, las energías combinadas del Cier-
zo y el río Ega dan a cada parcela una inflexión particular. 

Pureza, Armonía y Eternidad 
Bajo la filosofía de “no hay grandes vinos sin grandes 
terruños”, el enólogo José Manuel Rodríguez y su equi-
po trabajan cada parcela de la finca por separado, con-
siguiendo extraer toda la esencia a sus viñedos. En esta 
ocasión vamos a centrarnos en el exquisito trabajo que 
realizan con la variedad Chardonnay, con la que han crea-
do una gama de vinos de personalidad arrolladora, que re-
cogen toda la esencia de esta uva que se adapta perfec-
tamente a su terroir.
De su afán investigador y su deseo de mejora surge así un 
espacio de reflexión donde el equipo enológico de Arínza-
no junto a especialistas del sector, han unido su experien-
cia para analizar, debatir y catar qué materiales son los 
más idóneos para reflejar la mejor cara de la Chardonnay 
de la finca. De esta iniciativa han surgido tres vinos:  Arín-
zano Pureza, Arínzano Armonía y el último en llegar: Arín-
zano Eternidad. 
Así, Arínzano Pureza es el fruto del afinamiento de la 
Chardonnay durante un año en un depósito esférico de 
hormigón de 800 litros, sin ningún tipo de recubrimiento 
de resina. Con un cuerpo, estructura, cremosidad y equili-
brio que lo hacen único, destaca su frescor natural, en un 
perfil de vino muy moderno y lleno de identidad.

Arínzano Armonía es, por su parte, la máxima represen-
tación del Chardonnay más internacional, en el que aú-
nan tres tipos de crianza en equilibrio. Su afinamiento se 
ha hecho en dos barricas de roble francés de primer y se-
gundo uso y un ánfora. Un ‘bis a bis’ entre el enólogo de 
Arínzano, José Manuel Rodríguez, y el Master of Wine Jon 
Pepper.
Por último, Arínzano Eternidad es la expresión de la varie-
dad llevada al límite. Un vino elaborado con el sistema de 
criaderas y soleras que busca, a través de una prolonga-
da crianza oxidativa, demostrar su capacidad para la lar-
ga guarda. Para ello se ha apostado por una crianza di-
námica en barricas de roble francés de 225 litros, que co-
mienza con una solera de 2015. Para vestir la Chardonnay 
más atemporal de Arínzano se ha contado con la colabo-
ración de la artista Teresa J. Cuevas, que ha creado  una 
pieza única para este vino. 
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Celebrada en París a mediados del pasado mes de 
mayo, la XII edición del concurso Internacional Grena-
ches du Monde posicionaba a España como una autén-
tica potencia mundial de los vinos de Garnacha frente a 
sus principales rivales: Francia e Italia.
Nuestro país se subía a lo más alto del podio con un total 
de 43 medallas Doble Oro (frente a las 22 de Francia y las 
6 de Italia), 103 medallas de Oro (44, Francia y 28, Italia), 
y 44 medallas de plata (19, Francia y 9, Italia) con vinos 
monovarietales o ensamblajes que adoptan la Garnacha 
como variedad fetiche en diferentes zonas productoras.
Así, el jurado internacional, entre el que también se en-
contraba Vivir el Vino, representado por el periodista 
Alberto Matos, pudo degustar garnachas blancas y tin-
tas llegadas de las denominaciones de origen Cariñena, 

Calatayud, Campo de Borja, Cebreros, Empordà, Somon-
tano, Penedès, Rioja, Terra Alta, Valencia, Priorat, Cava, 
Montsant y Tarragona, así como de las IGP VT Bajo 
Aragón, VT Ribera del Gállego-Cinco Villas y VT Ribera 
del Jiloca, y del Vino de Pago Aylés que, en su conjunto, 
presentaron vinos tintos, rosados, blancos, dulces y es-
pumosos.
Creado en 2013 por el Conseil Interprofessionnel des 
Vins du Roussillon (CIVR), Grenaches du Monde rinde 
homenaje a la séptima variedad de uva más cultivada 
del mundo. Con más de 163.000 hectáreas de viñedo, 
esta variedad emblemática de los países mediterrráneos 
también está presente en África, América y Australia.
Todos los ganadores en GrenachesduMonde.com.

España arrasa en el concurso Grenaches du Monde 2024
Con 43 medallas Doble Oro, 103 medallas de Oro y 44 medallas de Plata

La XV edición del concurso internacional Sauvignon Se-
lection by CMB, celebrada entre los pasados 18 y 20 de 
abril en la ciudad austriaca de Leibnitz, concedía en su XV 
edición un total de 19 Gran Medallas de Oro, de las que tan 
solo una fue entregada a un vino español: Inurrieta Orchi-
dea Cuvée Sauvignon Blanc 2021.Este blanco navarro tam-
bién fue reconocido con el Trofeo Revelación de España.
El palmarés del certamen, conocido anteriormente como 
Concours Mondial de Sauvignon, reunió a un total de 56 
catadores llegados de todo el mundo, que se enfrentaron 
a las degustaciones a ciegas de un total 1.285 vinos pro-
cedentes de hasta 27 países, la mayor cifra de su historia. 
Lo más alto del podio estuvo ocupado por Austria, país al 
que siguieron Francia, Italia y Sudáfrica. Nuestro país se 

alzó con un total de 11 medallas. 
Sauvignon Selection by CMB es actualmente el mayor con-
curso del mundo dedicado a la Sauvignon Blanc. El Con-
cours Mondial du Sauvignon, creado en Burdeos en 2010 
en el marco del Concours Mondial de Bruxelles, se ha con-
vertido en el evento emblemático de esta variedad de uva. 
Su particularidad es que cada año se celebra en una región 
diferente. De este modo, hasta la fecha ya ha pasado por 
Francia, Italia, Austria, España y Portugal. 
El año pasado, Sauvignon Selection by CMB salió por pri-
mera vez de Europa con destino a Sudáfrica. Este año ha 
vuelto de nuevo a Austria. 
Los resultados pueden consultarse en:
www.sauvignonselection.com/es/resultados2024.

Inurrieta Orchidea Cuvée Sauvignon Blanc 2021, 
único Gran Medalla de Oro del Sauvignon Selection by CMB
El vino navarro fue también reconocido con el Trofeo Revelación de España

Bacchus 2024

Bacchus, el mayor concurso vinícola de nuestro 
país, reunió en su edición de 2024 cerca de dos 
mil referencias, entre vinos, vermús y espirituo-
sos, estos últimos incorporados por vez primera 
a sus registros (Brandy, Orujo, Pisco y Singani). 
Todos ellos fueron catados a ciegas por un ex-
perto panel de catadores de marcado carácter 
internacional y en el que Vivir el Vino estuvo 
presente a través de la periodista y catadora Va-
nesa Viñolo.
De entre todas las muestras catadas, 663 alcan-
zaron los preciados Grandes Bacchus de Oro, 
Bacchus de Oro y Bacchus de Plata. En esta edi-
ción España brilló de manera especial, pero tam-
bién tuvo un peso muy importante en el medallero 
Iberoamérica (México, Bolivia, Perú, Uruguay, Ar-
gentina, Chile y Brasil) y Portugal, que acapararon 
palmarés. Eslovaquia, República Checa y Molda-

via y, en menor medida, Alemania, Italia, Francia, 
Australia y Nueva Zelanda, completan el pódium 
más internacional de la trayectoria de Bacchus.
Mención especial para los 76 Grandes Bacchus 
de Oro, etiquetas que superan los 93 puntos en 
la calificación por parte del panel de catadores 
de Bacchus 2024. Entre ellos, Itsasmendi Artizar 
2018, de Bodegas Itsasmendi; Salgüero Rosado 
2019, de Bodegas Prado Rey; Beronia Gran Reser-
va 1973, de Bodegas Beronia; Cuvée 1887 Brut 
Nature Organic, de Cavas Hill (Ferrer Miranda); 
Amontillado Añada 1975, de González Byass; y 
Brandy Fundador Sherry Cask, de Bodegas Fun-
dador, obtienen el reconocimiento añadido como 
Mejor Vino Blanco, Rosado, Tinto, Espumoso, Ge-
neroso y Espirituoso de Bacchus 2024.
El listado completo de medallas Bacchus 2024 
se puede consultar en www.uec.es/bacchus.

Un total de 663 etiquetas han conseguido medalla
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People + Planet, la nueva realidad sostenible de González Byass

El enfoque sostenible de González Byass se refuer-
za con este nuevo proyecto, que impulsa la labor de 
su anterior programa, 5+5 Cuidando el Planeta, pre-
sentado hace ya 15 años.
Los compromisos de People + Planet son:
1. Generar un impacto positivo en las comunidades 
en las que está presente, trabajando con organiza-
ciones y promoviendo el desarrollo local con la in-
serción laboral de colectivos desfavorecidos. Tam-
bién mide la sostenibilidad de sus proveedores y los 
apoya para crear juntos productos más sostenibles, 
promueve la formación y el desarrollo laboral, con 
convenios con universidades y centros de forma-
ción, así como también fomenta un turismo de cali-
dad e impulsa la cultura del vino.
2. Dar a los clientes la milla extra (extra mile). Gon-
zález Byass se centra en el lanzamiento de produc-
tos innovadores que respondan a las inquietudes de 
los consumidores; la adhesión al programa “Wine in 
Moderation” y los esfuerzos por mostrar al consu-
midor, de una forma clara en las etiquetas, la infor-
mación de sus vinos y spirits.
3. Fomentar el bienestar del equipo, asegurando las 
mejores condiciones laborales posibles para sus 
profesionales, apoyando la conciliación, con medi-
das de horario flexible y teletrabajo, e impulsando el 

desarrollo profesional del equipo mediante la plata-
forma interna GBKnowit, y de su bienestar, con Ifeel.
4. Avanzar hacia la descarbonización, con el desarro-
llo de acciones para mitigar los efectos del cambio 
climático en los viñedos y empleando seis fuentes 
de energía renovable; avanza también en técnicas 
de captura y reutilización de CO2 como Fuelphoria; 
promueve la movilidad sostenible y cuenta con me-
didas de eco-eficiencia y diseños sostenibles.
5. Cuidar de la tierra y la biodiversidad. VIDas, es 
su plan por la protección de la biodiversidad, y “Án-
gel de Viñas”, la iniciativa que ayuda a la viabilidad 
y sostenibilidad económica de viñedos viejos en 
España.
6. Usar el agua de forma responsable, optimizando 
el riego y reduciendo su uso en las bodegas.
7. Potenciar la economía circular, reduciendo al mí-
nimo los residuos e impulsando la revalorización 
del 99% de los mismos. Además, se estudian me-
didas de ecodiseño y se promueve la circularidad, 
participando en programas de investigación, como 
Rebo2vino, Fuelphoria y Fertcafe.
El Manifiesto de “People + Planet” y su Memoria de 
Sostenibilidad está disponible en:
www.gonzalezbyass.com/people-and-planet. 

Continúa con la labor de su anterior programa “5+5 Cuidando el Planeta”
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Grupo Freixenet ha tomado la decisión de 
solicitar un expediente de regulación tempo-
ral de empleo (ERTE) por fuerza mayor que 
afectaría a hasta 615 personas de Freixenet 
S.A. y de Segura Viudas S.A.U, y se activaría 
a partir de mayo. El ERTE por fuerza mayor 
es una medida excepcional que se enmarca 
en el actual contexto de crisis provocado 
por la falta de materia prima derivada de la 
fuerte sequía, que viene afectando al sector 
desde el 2021, especialmente en 2023 a la 
zona de Penedès.
La compañía ha iniciado el proceso ante el 
Departament d’Empresa i Treball de la Ge-
neralitat de Catalunya y lo ha trasladado a la 
representación social de los trabajadores.

Grupo Freixenet presenta ERTE por fuerza mayor para Freixenet y Segura Viudas
El motivo es la situación extrema de sequía que afecta al Penedès

El presidente del grupo bodeguero familiar, José María 
Fonseca, y Roberto Verino, presidente de Bodegas Gar-
galo, han destacado que tienen los mismos objetivos: 
la singularidad, la excelencia, el vínculo a sus respec-
tivos territorios y la puesta en valor de las variedades 
autóctonas.
El equipo humano de Terras Gauda, en estrecha colabo-
ración con el de Bodegas Gargalo, asumirá la gestión de 
todas las áreas de actividad, principalmente la dirección 
enológica, empresarial y comercial, logística, internacio-
nalización, y enoturismo, entre otras; lideradas por profe-
sionales con larga trayectoria en el sector
Ambos grupos bodegueros darán forma a la participa-
ción del 25% de Terras Gauda en el capital social de Bo-
degas Gargalo dado el potencial del Godello y los vinos 
tintos de la DO Monterrei.

El Grupo Terras Gauda entra con un 
25% en Bodegas Gargalo
Las bodegas han acordado una alianza comercial 
estratégica

Vivanco acogió de forma inédita 
una obra del Museo del Prado
“El arte que conecta” es una iniciativa para acercar 
el Prado a toda la geografía española.

El Museo Vivanco de la Cultura del Vino (Brio-
nes, La Rioja), reconocido como mejor museo 
del mundo de cultura del vino, fue elegido 
como uno de los 18 espacios en los que se lle-
va a cabo el proyecto “El arte que conecta”, una 
iniciativa del Museo del Prado y de Telefónica 
(con motivo de la celebración de su centena-
rio) para acercar las colecciones del Prado a 
toda la geografía española.
Gracias a este proyecto, museos como el de 
Vivanco exponen, de forma temporal, algunas 
obras maestras de Velázquez, Goya, Rubens o 
Murillo, entre otros, invitando a los ciudadanos 
de las diferentes localizaciones a contemplar-
los y convirtiéndose así en un generador de ac-
tividad cultural local.
En este caso, el Museo Vivanco de la Cultura 
del Vino acogió la obra Ofrenda a Baco, del pin-
tor Michel-Ange Houasse, perteneciente a las 
colecciones del Museo del Prado. La obra estu-
vo expuesta hasta mediados de mayo y formó 
parte de una sala en la que se pudieron visitar 
80 piezas que habían sido expuestas reciente-
mente de forma inédita y que forman parte de 
la amplia colección familiar.
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las situadas en la desembocadura del río Umia, en la Ría 
de Arousa. Las brisas marinas y el terroir único de esta 
zona se reflejan en cada sorbo, ofreciendo una experien-
cia sensorial inigualable. 
La crianza es otro aspecto clave en su filosofía de ela-
boración. Martín Códax Vindel es un albariño singular, 
cuyas uvas, tras una vendimia tardía, alcanzan un ligero 
tono rosado. Este proceso, combinado con una esmera-
da elaboración, da lugar a un vino con una complejidad 
y profundidad únicas, que destaca por su capacidad de 
guarda y su evolución en botella. 
En años excepcionales, la naturaleza regala fenómenos 
como la botritis noble, que transforma las uvas en jo-
yas enológicas. Martín Códax Gallaecia es un vino de 
vendimia tardía, donde al menos el 80% de las uvas es-
tán afectadas por esta botritis. ¿El resultado? Un vino 
complejo, altamente apreciado por los conocedores del 
vino. 

La Versatilidad del Albariño: 
Cada uno de sus vinos es el fruto de años de experien-
cia en el cultivo del albariño. Estas elaboraciones de-
muestran no solo la gran versatilidad de los vinos blan-
cos, sino también su capacidad de guarda, representan-
do la excelencia y singularidad del varietal. Los aman-
tes del vino buscan sus productos por su calidad y au-
tenticidad, y Martín Códax se enorgullece de contribuir 
al prestigio de los vinos de las Rías Baixas. Cada vino es 
una obra maestra que celebra la tradición, la innovación 
y la singularidad del albariño, intentando aportar valor a 
los vinos de esta varietal y elevando la experiencia eno-
lógica a nuevas alturas.

En Bodegas Martín Códax, cada botella de vino es el re-
sultado de un cuidadoso proceso que combina una pro-
funda comprensión del viñedo con años de investiga-
ción y una vocación por mostrar el potencial que ofre-
ce la uva albariño. Para ello se esfuerzan en la elabora-
ción de vinos singulares que reflejan tanto la rica tradi-
ción viticultora de las Rías Baixas como su compromi-
so con la innovación. Su objetivo: conseguir vinos de ca-
lidad que representen la versatilidad de esta uva y la ri-
queza de su región. 
Para Martín Códax, la vendimia es una celebración de la 
tradición viticultora de generaciones de familias. Duran-
te los meses previos, el equipo de viticultura supervisa 
meticulosamente cada parcela. Este seguimiento inclu-
ye análisis de uva y suelo, y el uso de tecnología avanza-
da como la teledetección con drones, los cuales les per-
mite clasificar los viñedos y así conocer las peculiarida-
des de cada parcela para elaborar sus vinos más singu-
lares, siguiendo métodos de elaboración específicos y 
únicos. 
Entre sus creaciones destaca Martín Códax Lías, cuyo 
nombre hace alusión a su crianza sobre lías y represen-
ta el mejor ejemplo de la evolución del albariño por sí 
mismo. Elaborado a partir de una selección de uvas pro-
cedentes de viñedos especialmente equilibrados, el re-
sultado es un albariño de gran complejidad aromática y 
elegancia, además de un gran potencial para continuar 
evolucionando en botella. 
Los vinos de finca reflejan la singularidad de sus viñe-
dos más antiguos y preciados. Martín Códax Finca Xie-
les es un albariño que proviene de cepas plantadas a fi-
nales del siglo XIX, encapsulando más de un siglo de 
historia en cada botella. Este vino se caracteriza por su 
excepcionalidad y es testimonio de la rica herencia viti-
vinícola de nuestra región. 
Los vinos de zona, como Martín Códax Arousa, captu-
ran la esencia de las Rías Baixas. Este albariño nace de 
una cuidadosa selección de uvas de pequeñas parce-

El arte del albariño
sugerencias

Tradición e innovación en



Noticias

16

Bodegas Luzón adquiere la riojana Corral
La empresa jumillana busca consolidar la calidad de sus vinos y su 
presencia en otros territorios

Ramón Bilbao presenta la Edición Limitada 
Early Harvest rosado y blanco, un nuevo es-
tilo de vino más fresco y ligero gracias a su 
menor graduación alcohólica.
Los vinos Early Harvest son un ejemplo de la 
innovación y del estudio de las actuales ten-
dencias que ha realizado esta bodega, con el 
plus de ser además la primera en España que 
lanza una cosecha temprana. Con esta inno-
vadora cosecha, Ramón Bilbao consigue un 
vino más ligero y moderado, que es lo que los 
consumidores están demandando.
Los sabores cítricos y florales de Early Har-
vest rosado y Early Harvest blanco son per-
fectos para acompañar a una gran variedad de 
aperitivos veraniegos. Además, su baja gra-
duación les convierte en una buena opción 
para los que prefieren cuidarse y refrescarse 
de las altas temperaturas tomando vino. Son 
una edición limitada de 30.000 botellas.

Bodegas Luzón, perteneciente a Grupo Fuertes y una de las 
mayores productoras de vino de la DO Jumilla, ha adquirido la 
bodega centenaria Corral, ubicada en la localidad riojana de 
Navarrete, con la que aterriza en la DOCa Rioja.
Con esta inversión, que asciende a 3,8 millones de euros, Lu-
zón desembarca en la comarca vitivinícola de la Rioja Alta, 
donde realizará una serie de inversiones adicionales para el 
desarrollo y crecimiento futuro de la bodega. Corral, que se 
fundó en 1898, se encuentra situada en el eje de la Ruta Ja-
cobea del Norte y la de Navarra. En este enclave se levantó el 
Hospital de Peregrinos de San Juan de Arce, cuyos vestigios 
están dentro de la bodega. Las instalaciones, que se edifica-
ron en 1974, cuentan, además, con 13 hectáreas de viñedos 
de Tempranillo. 

Ramón Bilbao Early Harvest
Los primeros “cosecha temprana” de España cuentan 
con una menor graduación alcohólica

Ignacio Martín Obregón, nuevo presidente del Fórum Mundial de Cooperativas
El también presidente de Cuatro Rayas toma el relevo del chileno Alfredo Capece

El Fórum Mundial de Cooperativas Vitivinícolas (FMCV) 
clausuró su XIII Foro, celebrado del 22 al 24 de mayo en 
las instalaciones de Bodega Martín Códax, con la elec-
ción de Ignacio Martín Obregón, presidente de la coope-
rativa vallisoletana Bodega Cuatro Rayas, como nuevo 
presidente de esta organización internacional.
Martín Obregón asume, así, la representación de este or-
ganismo, que reúne desde el año 2011 a miles de produc-
tores de vinos tranquilos, espumosos y mostos proceden-
tes de Chile, Argentina, Uruguay, Brasil, España, Portugal, 
Francia, Italia y Australia con el fin de generar alianzas 
estratégicas que mejoren la competitividad de las coope-
rativas vitivinícolas en el mercado global.
El mandato del español se prolongará durante el próximo 
año y hasta el siguiente encuentro de representantes de 
este organismo internacional, que tiene previsto celebrar-
se el 25 de octubre en el estado de Río Grande do Sul 
(Brasil), con la cooperativa Garibaldi como anfitriona.
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Noticias

Valdecuevas lanza su vino más innovador, original y sorpren-
dente: Valdecuevas Orange 2022 un orange wine elaborado con 
una combinación al 50% de uvas Verdejo y Viognier que repre-
senta la propuesta más audaz de esta bodega en la DO Rueda. 
Las uvas proceden de su propio viñedo que se vendimiaron de 
forma temprana para compensar el clima extremo del verano. 
Sin embargo, la sequía tuvo un efecto inesperadamente positi-
vo en la salud de la fruta, ya que la falta de humedad redujo no-
tablemente la incidencia de enfermedades. Como resultado, la 
2022 dio lugar a vinos de gran concentración y potencia en el 
paladar. 
Valdecuevas Orange 2022, del que solo se han elaborado 2.300 
botellas, ha sido meticulosamente criado en barricas y ánforas, 
lo que contribuye a su carácter complejo y único. El resultado 
de este “blanco con alma de tinto” es un vino con una nariz se-
ductora y un paladar que equilibra la fuerza con la elegancia. Se 
distingue por su color ambarino y aromas complejos, entre los 
que se aprecian notas de frutos secos, frutas maduras, pieles 
de cítricos, hierbas aromáticas, amielados y flores blancas. En 
boca muestra su elegancia con una acidez equilibrada y un per-
sonal toque salino que invita a seguir degustándolo.

Valdecuevas, una década como referente de calidad en la De-
nominación de Origen Rueda
Valdecuevas comenzó su andadura en 2013 cuando la fami-
lia Martín Rodríguez apostó por un terreno único en la DO Rue-
da. En esta zona, ubicada en los términos municipales de Rue-
da y La Seca, la naturaleza aporta las condiciones ideales para 
el cultivo de la vid, en especial de la local verdejo. Con un total 
de 125 hectáreas, la  uva procede en su totalidad de viñedos 
propios. Además de Verdejo y Sauvignon Blanc,encontraremos 
otras variedades blancas como la Gewürztraminer, la Viognier,  
así como la tinta Tempranillo.
El edificio que alberga la bodega está situado dentro de la pro-
pia finca, en el Pago La Pardina. Equipado con sistemas de 
elaboración modernos, versátiles y sostenibles,  Antonio Nie-
to, enólogo del grupo, combina las nuevas tecnologías con el 
saber tradicional para elaborar vinos de alta calidad y carác-
ter personal: concentrados, potentes en nariz y generosos en 
boca.
La bodega divide sus propuestas en dos líneas bien diferencia-
das. Dentro de Valdecuevas ofrecen sus vinos más “formales”: 
Valdecuevas Verdejo, Valdecuevas Cuvée, Valdecuevas Fer-
mentado en Barrica, Valdecuevas Sauvignon Blanc, Valdecue-
vas 724 Viognier, Valdecuevas Rosé y el tinto Álium.  Por otro 
lado, bajo su nueva marca Flor Innata, incluyen sus vinos más 
desenfendados, como  Flor Innata Verdejo, Flor Innata Rosado 
y Flor Innata Frizzante. 

sugerencias

El primer Orange DO Rueda



palabra de enólogo

Santiago Jordi
Elaborador y presidente de la Unión Internacional de Enólogos
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Solo los que nos dedicamos -de una manera más o menos directa- al mundo del 
vino sabemos el papel primordial que desempeñan los comerciantes, vendedores, 
representantes, embajadores y delegados de las bodegas y de sus marcas en la 
cadena de valor. 
Para mí, estos personajes, tan invisibles como indispensables, son los verdaderos 
duendes del vino, pues su función trasciende la mera transmisión de información 
sobre el producto que promocionan. Siempre con una sonrisa, porque cada día se 
les presenta como una nueva oportunidad frente a unos clientes que con el tiempo 
se tornan amigos, son capaces de trasladar la ilusión, a través de su sabiduría, buen 
hacer y don de gentes, con la que todo el equipo de la bodega trabaja durante el año.
Incansables, un día están en un lugar y al día siguiente en otro, a “tropecientos” 
kilómetros, sin un reloj que defina su jornada laboral. Por la mañana pueden estar 
presentando un vino a los hosteleros y por la tarde pueden estar atendiendo un 

curso de formación. Y eso, por no hablar de las noches y 
los fines de semana, que habitualmente están ocupados 
por catas prescriptivas en restaurantes de alto standing. Y 
todo siempre con su mejor cara.
Estos seres de luz suelen ser muy especiales. Se les quiere 
y respeta allá donde van en la misma proporción con la que 
en sus hogares les echan en falta. Son personas con altas 
capacidades -físicas, mentales y emocionales- y con una 
alta resistencia y resiliencia frente a las horas de soledad 

a las que se enfrentan durante jornadas interminables en las carreteras, estaciones 
de tren y aeropuertos.
Aunque también es primordial y, por qué no decirlo, más vistoso, el trabajo que 
desempeña el enólogo en la bodega, el servicio que presta el sumiller en sala 
o las críticas de un periodista en cualquier medio, lo cierto es que sin estos 
profesionales cualificados, auténticos puntas de lanza y portavoces del valor de 
esta cadena, nada sería posible. Ellos son quienes, durante las 24 horas del día, 
deben afrontar los problemas que se presentan con los clientes finales y son la 
cara visible de los desaguisados que puedan surgir en la bodega. En definitiva, 
ellos son los responsables de mantener el equilibrio entre el difícil binomio de la 
producción y la venta. 
Por todas estas y otras muchas cosas, estoy convencido de que no todo el mundo 
sirve para este tipo de trabajo ya que, pese a sus infinitas cualidades, jamás están 
lo suficientemente valorados desde un punto de vista económico. Ni por su valía ni 
por su dedicación. 
Así que sirva esta columna como homenaje a todos esos duendes, verdaderos 
creadores de magia. Especialmente a todos los que conozco personalmente y con 
los que trabajo codo con codo de manera cotidiana, aunque también a los que 
todavía no he conocido. Mi más sincero agradecimiento a mis admirados Chema 
Merino, Juanma Terceño, Marta Seoane, Toni Pérez, Javier Escabosa, Antonio 
Barbadillo, Javier Luca de Tena, Flequi Berruti, Fran Butelo, Óscar Caputz y a todos 
esos otros que estoy olvidando. Espero que sepan disculparme. ¡Vuestro trabajo es 
encomiable!
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Los duendes del vino

“Sin estos profesionales 
cualificados, auténticos puntas de 

lanza y portavoces del valor de esta 
cadena, nada sería posible”
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Noticias

Nos remontamos a 1820. Un viaje en el tiempo has-
ta La Seca (Valladolid), donde existe otra vida en el 
subsuelo. Allí no habitan los lasecanos, sino los vinos 
que se elaboran desde la Edad Media en el territorio.
Secala-Menade 1820 es la bodega subterránea de 
Bodegas Menade. Allí comenzó todo y se guarda su 
mayor tesoro. Un homenaje al origen, a los antepasa-
dos y a las elaboraciones tradicionales. 
La Custodia cuida, vigila, protege y conserva tres vinos 
de guarda que representan el pasado, presente y futu-
ro de un pueblo, de una zona y de Bodegas Menade. 

Tres vinos de guarda buscando libertad
La Misión, Sobrenatural y Adorado son tres vinos úni-
cos y exclusivos que ansían llegar a la copa para que 
el consumidor disfrute en cada sorbo lo que han ca-
llado desde hace años. 
Los vinos de La Custodia se pueden catar en la visi-
ta especial homónima, que descubre el secreto mejor 
guardado bajo el suelo de La Seca. Solo allí se podrá 
descubrir el verdadero misterio que esconde Menade 
en botellas que esperan salir a luz, probando su evo-
lución de los diferentes depósitos de madera.
Tres joyas diferentes que comparten la variedad ver-
deja, una mirada a las elaboraciones tradicionales y 
su largo afinamiento en botella.

La Misión
Recibe este nombre por el reto que se marcó la bode-
ga de reinjertar toda la viña con uva verdeja, un clon 
propio Menade del verdejo, de viñas prefiloxéricas 
plantadas en 1890.

Tras fermentar con levaduras salvajes en depósitos 
de acero inoxidable, se cría parte en barricas de roble 
francés de 500 litros, parte en tinas o pipas de 5.000 
y 10.000 litros y parte en tinajas de distintas capaci-
dades durante un año aproximadamente. 
Y afina en botella durante un tiempo en la bodega his-
tórica. Un vino con tensión, vertical y salino.

Sobrenatural 
Cinco años después de la vendimia, queda liberado. 
Pasa tres en tinas y en tinajas de barro bajo velo de 
flor (crianza biológica) y reposa dos más en botella. 
Sobrenatural es un vino noble, un homenaje a la na-
turaleza… Sin adición de sulfuroso, solo la experien-
cia que la edad regala y la cual es símbolo de madu-
rez, de sabiduría.
Un vino fascinante y complejo, poco común entre los 
de su especie.

Adorado (solera de 1967)
Es un vino con crianza biológica y oxidativa, proce-
dente de una solera de 1900 que estuvo en uso hasta 
1967, cuando una inundación paralizó este proceso.
En 2018, Richard reactivó y reinterpretó el sistema de 
criaderas y soleras. El vino que se emplea para el so-
bretablas cría alrededor de un año en tinajas de barro 
bajo velo de flor y, además, no se encabeza. 

La Custodia: tres vinos con una misión sobrenatural, 
su particular camino hacia el Adorado para afianzar el 
legado de Bodegas Menade. 

La Custodia
sugerencias

Un secreto a voces que revela la historia de 
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